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ВИЗИТНАЯ КАРТОЧКА.

Здравствуйте друзья, я Берзина Настя (фото 1), мне 6 лет. Я хожу в  Ермаковский детский сад № 2  разновозрастную группу. Очень много интересуюсь, что происходит в природе, в окружающем мире и всегда задаю много вопросов  маме и воспитателям. 
[image: C:\Users\User\AppData\Local\Microsoft\Windows\Temporary Internet Files\Content.Word\IMG-20200210-WA0011.jpg]
фото1
   Плесень - это простонародное название грибка. Плесень и ее споры можно обнаружить по всюду, как и другие микроорганизмы – вирусы, бактерии. Сейчас плесень относят к царству грибов. Наличие плесени можно обнаружить на разных предметах: посинение или позелениние поверхностей, шелушение стен, черные точки на потолке. Плесень может иметь вид пленок, корочек, рыхлого или порошкообразного налета на испорченных пищевых продуктах, прелых листьях, гнилой древесине. Колонии плесени имеют самую разнообразную окраску: черную, бурую, голубую, зеленую. Встречается плесень серого, желтого, зелёного цвета.
                                                    Введение.
Актуальность
         Когда я маме помогала на кухне и увидела, что в заварнике чай покрылся зелёным налётом. Мама сказала, что это плесень. Откуда же эта плесень могла взяться, и что она собой представляет? Я много раз видела плесень и раньше, но самое интересное началось после того, как я посмотрела на неё сквозь увеличительное стекло. Увиденное с помощью лупы, меня заинтересовало, возникло очень много вопросов. Мне стало интересно «Что такое плесень? Какую пользу и какой вред приносит она?».
          На подготовительном этапе моего исследования, я узнала что.
          1. Плесень раньше считалось безвредной для людей и даже в чем-то полезной. Но это не так. Плесневые грибки губят здоровье людей и их жилища. Даже в чистой комнате человек вдыхает воздух, наполненный их спорами. 
            2. Но у плесени, кроме вредных,  есть и полезные свойства. Всем известные дрожжи – это крохотные грибки.        
             Много крохотных грибков «трудится» на заводах и фабриках. Одни помогают человеку готовить простоквашу, кефир, сыр, а другие делают лекарство.












Для исследовательской работы, я изучила различную информацию из энциклопедий, интернета, журналов. Так же мы с Оксаной Анатольевной опытным путем проверили нашу гипотезу, при каких условиях образуется плесень.
Гипотеза моего исследования: являются  ли главными условиями влажность воздуха и тепло для развития плесневых грибов?
Цель исследования: изучить условия возникновения плесени.
Задачи:
1. Изучить что такое плесень;
2. Узнать какую пользу или вред приносит плесень человеку.
3. Выяснить условия появления плесени опытным путем.
Объект исследования: плесень на кусочке хлеба и апельсина.
Предмет исследования: плесень, условия ее появления.                                  
Методы исследования:
- изучение литературы, интернет ресурсов;
- наблюдение;
- проведение опытов на кусочке хлеба и апельсина;
- фотографирование.
- Анализ полученных результатов

 II. Описание практической работы
Условия возникновения плесени:
Опыт № 1. Выращивание плесени на хлебе. 
1. Закладка опыта 
Для эксперимента я взяла три кусочка хлеба.
• 1.Первый кусок намочила, положила в контейнер, накрыв пищевой пленкой и поставили в темное, теплое место;
• 2.Второй кусок намочила, положила в контейнер, накрыв пищевой пленкой и поставили на светлое, теплое место;
• 3.Третий кусок положили без влаги в теплое, светлое место.
	Дни
	1.первый кусочек влажного хлеба, в тёмном тёплом месте.
	2.второй кусочек влажного хлеба, в светлом тёплом месте.
	3.третий кусочек хлеба без влаги, в тёплом светлом месте.

	Через 1 день.
	На хлебе ничего не появилось. [image: F:\фото иследователь Настя Берзина\IMG_20200128_112133.jpg]
	На хлебе ничего не появилось [image: F:\фото иследователь Настя Берзина\IMG_20200128_112316.jpg]
	На хлебе ничего не появилось.[image: F:\фото иследователь Настя Берзина\IMG_20200128_112316.jpg]

	Через 2 дня.
	На хлебе появился белый «пушок». 
[image: ]
	На хлебе появилось небольшое пятно.
[image: C:\Users\User\Desktop\ислед\IMG_20200211_200410.jpg]
	На хлебе ничего не появилось, верхний слой хлеба подсох.
[image: F:\фото иследователь Настя Берзина\IMG_20200204_101735.jpg]

	Через 3 дня.
	На хлебе увеличилась площадь белого налёта и «пушок», а также появилось тёмно-серое пятно посередине. [image: C:\Users\User\Desktop\ислед\IMG_20200204_101706.jpg]
	На хлебе появился белый налёт и «пушок».



[image: ]
	На хлебе ничего не появилось, начал черстветь средний слой.

[image: C:\Users\User\Desktop\ислед\IMG_20200206_115444.jpg]

	Через 4 дня.
	На хлебе белый «пушок» стал плотнее, а тёмно-серое пятно       потемнело и  увеличилось в размерах. [image: C:\Users\User\Desktop\ислед\IMG_20200206_115659.jpg]
	На хлебе увеличилась площадь белого налёта, и появилось тёмно-серое пятно по краям.


 [image: C:\Users\User\Desktop\ислед\IMG_20200204_101713.jpg]
	На хлебе ничего не появилось, хлеб совсем высох.



[image: C:\Users\User\Desktop\ислед\IMG_20200211_195905.jpg]


 Вывод:  плесень появилась на хлебе довольно быстро там, где присутствовали влага, темнота и тепло; гораздо позже появилась плесень там, где присутствовали: влага, свет и тепло; а там, где нет влаги и присутствует вентиляция, плесень не появилась. Следовательно, первое важное условие для развития плесени – влажность; второе условия для развития плесени – температура, третье условие для развития плесени – циркуляция воздуха.
Опыт № 2 .Выращивание плесени на апельсине 
Для эксперимента мы взяли три дольки апельсина.
• 1.Первую дольку мы намочили, положили в целлофановый пакет и поставили в темное, теплое место;
• 2.Вторую дольку мы намочили, положили в целлофановый пакет и поставили на светлое, теплое место;
• 3.Третью дольку положили без влаги в теплое, светлое место.
	Дни
	1.Долька намоченного апельсина, в тёмном теплом месте.
	2.Долька намоченного апельсина, в светлом тёплом месте
	3.Долька апельсина без влаги, в светлом месте.

	Через 1 день
	На дольке апельсина не чего не появилось. [image: C:\Users\User\Desktop\фото иследователь Настя Берзина\IMG_20200128_112852.jpg]
	На дольке апельсина не чего не появилось.

[image: C:\Users\User\Desktop\ислед\IMG_20200211_201011.jpg]
	На дольке апельсина не чего не появилось.
[image: C:\Users\User\Desktop\ислед\IMG_20200211_201011.jpg]

	Через 2 дня.
	На дольке апельсина появился серо-белый пушистый налёт;
[image: C:\Users\User\Desktop\фото иследователь Настя Берзина\IMG_20200204_101834.jpg]
	На дольке апельсина появился белый пушистый налёт;


[image: C:\Users\User\Desktop\ислед\IMG_20200211_201011.jpg]
	На дольке апельсина ничего не появилось, кожица апельсина стала подсыхать.
[image: C:\Users\User\Desktop\ислед\IMG_20200211_202534.jpg]

	Через 3 дня.
	На дольке апельсина увеличилась площадь серо-белого налёта, стал больше «пушок» и появились чёрные пятна; [image: C:\Users\User\Desktop\фото иследователь Настя Берзина\IMG_20200206_115519.jpg]

	На дольке апельсина увеличилась площадь серо-белого налёта, появился «пушок».




[image: C:\Users\User\Desktop\фото иследователь Настя Берзина\IMG_20200204_101847.jpg]
	На дольке ничего не появилось, кожица апельсина высохла.




[image: C:\Users\User\Desktop\ислед\IMG_20200211_202730.jpg]


	Через 4 дня.
	На дольке апельсина «пушок» стал тёмно-серым и увеличилось количество чёрных пятен; [image: C:\Users\User\Desktop\фото иследователь Настя Берзина\IMG_20200206_115916.jpg]
	На дольке апельсина «пушок» стал тёмно-серым и увеличилось количество чёрных пятен;

 [image: C:\Users\User\Desktop\фото иследователь Настя Берзина\IMG_20200204_101847.jpg]
	На дольке апельсина «пушок» стал тёмно-серым ; [image: C:\Users\User\Desktop\фото иследователь Настя Берзина\IMG_20200204_101903.jpg]


[bookmark: _GoBack]Вывод: плесень появилась на апельсине довольно быстро там, где присутствовали влага, темнота и тепло; гораздо позже появилась плесень там, где присутствовали: влага, свет и тепло; а там, где нет влаги и присутствует вентиляция, плесень не появилась. Следовательно, первое важное условие для развития плесени – влажность; второе условия для развития плесени – температура, третье условие для развития плесени – циркуляция воздуха.
 ВЫВОДЫ: Проделав опыт, я подтвердила свою гипотезу, что влажность воздуха и тепло являются главными условиями развития плесневых грибов. Следовательно, чтобы сохранить продукты питания от плесени, необходимо хранить их в сухом и прохладном месте 
III. ЗАКЛЮЧЕНИЕ: 
1. В ходе исследования я узнала что плесень – это мелкие споры грибов, образующие характерные налёты (плесени) на поверхности пищевых продуктов, бумаги, кожи, текстиля и др. Плесень распространяется очень быстро и заражает все доступные поверхности. Пары плесени можно вдохнуть и в этом случае плесень попадает в организм и начинает разрастаться во влажной вреде от чего дети часто болеют.
2. Узнала, что плесень приносит не только вред, но и пользу. Полезная плесень используется в производстве лекарств, которые очень помогают человеку справиться с болезнями. Кроме того, плесень используют при изготовлении продуктов питания, например, сыров, которые являются деликатесными продуктом.
С другой стороны, плесень – яд. Человек, съевший несвежий продукт, покрытый плесенью, может нанести серьезный вред организму. 
3. Выяснила, что важным условием развития плесени является влажность, тепло и отсутствие воздуха.
Таким образом, надо соблюдать меры правильного хранения продуктов: по возможности хранить хлеб в бумажном (эко) пакете в холодильнике не более 2 дней; соблюдать чистоту на кухне; не использовать в пищу хлеб и другие продукты, зараженные плесневым грибком.
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